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PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2025

FORMATO NO
CONTROLADO
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Fecha de Vis¡ta AGt/ I ¡c
"-{J? 

Í, Hora lnicio ?.10 arn Hora Finalización

ldentificación

No Convenio^,/rgencia : i:ú¡--:¿Zs- Nombre Asoc¡ado: ';: o;:i: I;,1r f; Yl',,:l 
": 

":r 6.rr:r tn,, f nl e
f rr§ fV i: (-'AV ,

Nombre Comedor Comun,tar¡o ll 2 .r c-.i - r'r t ? aq -rlf.|g I r, T-¡¡. ¡r, [o-
Fecha lnicio Operación: ü? ir\ii 2b?s Fecha Final Operaclónr .'\ i / i-? ¡ ) CE
Nombre Responsable del Seru¡cio:

2. Ubicación

Localidad:

Tel:

tls l,ne Ba rri o:

c"1., .3i ¡ f l Ci ,{ t5? correo Etectrónicor

Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: No Personas Beneficiarias en Atención: Zttfi
Beneficiarios Autor¡zados por Plan de Compras: :lrCi-) Total Asistencia del Día: 2 6 ti rotat Histórico de Asistencia: ,4( ¡ Íi ¿ .

Categoría 1: Subcomponente Suministro Alimentario

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

1

Apllca los procedimientos de Planificación alirnentaria
y su rmplementación en los servicios sociales (PCD-
PSS-o1 7) con sus respectivos protocolos, instruclivos
y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo
descrito en el anexo técnico.

CNCNAñür
2

lmplementa el ciclo de me¡ús. minuta patrón y
análisis del aporte nuiric¡onal para los distintos
grupos de edad determlnados por la SDIS.
cumpliendo con lo descrito para intercambios de
alimentos y suministrando las raciones a !a
poblaoión beneflciaria, acorde con las
condiciones establecidas en el ánexo técnico

úEü

3

l\4antiene d¡sponible en un lugar visible det Comedor
Comunitario, las minutas patrón. el ciclo de menús y
los documentos de anális¡s de aporte nutnc¡onal a las
personas man¡puladoras de alimentos, así como el
ciclo de menús y el menú del día para visualización
de las personas benef¡ciarias del servicio.

CNCNA

w tr rl
4

Ofrece menús especiales en las fechas de
navidad y fin de año conlorme los cr¡ter¡os
establecidos por la Subdirección de Nutrición.

c üt

Variable N¡vel de Cumplimiento

5

Uliliza la tota¡¡dad de lngredientes listados en el análisis del aporte nutricional para cada preparación y de acuercjo con los
señalados en el anexo técnico numerales 5.1.1 .1 .2. Cicla de menús.

Peso Neto

Menú lngredientes Requerido (k9) Ut¡lizado
fko)

Sopa o
ezuela

Cereál

Verdura o
,ensalada

Peso Neto

Profeína

Tubérculo
o plátano

Beb¡da d€
fruta

I I

Postre

CNCNAryEf

Dax¿16",j.
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PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN UGENCIA 2025

FORI\,,lAfO NO

CONTROLADO
DEBOGOfl0.C,

lntegraaión Sociál

PAGINA

Variable N¡ve¡ de Cumplimiento

6

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Plan¡ficación Al¡mentar¡a y su implementación en los
servicios sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastecimíento de Alimenlos, con sus documentos y formatos asoclados, nranejo de
minuta patrón. ciclo de menús, análisis nutricionales. estandarización de utensilios y porciones servidas, recepcrón de alimentos y
conoc¡miento de los criterios mínrmos de aceptación y rechazo, en los tiempos señalados en el anexo técnico.

Fecha M¡nuta Palrón;

D,a 4(' u""i C n¡o iü¡ Z-l
,""n" ,,."J11,*',tJ

Fecha: Estandar¡zaciónr'+ lc ¿É7,,
oa Cf' rrles lO a."ZüÍ5

ltrr' rll
Fecha Recepc¡ón-briterios:'

oia O L ¡¡es A¡íZC-7.S
7:!, )

oia OC Mes ilr e¡o
«-

Éüü

Categoría 2: Subcomponente V¡gilañcia Nutricional

No Variable Nivel de Cumplimiento No Variable Nivel de Cumplim¡ento

7

Profesional en Nutrlción y Dietélica participa en ¡as
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas antropométricas. sensibilización en
vlgilancia nutricional y las demás prooramadas por la
Subdirección de Nutrición

Fortaleliimiento Toma med¡das antropométr¡cas:
DiaQ:!- ues (r(' nno ¿ c,i)
Sensib¡lizac¡ón Vigilancia t{utricional Profesional
de Nutrición y Dietética:

oia i3 v"s'iá nn" ?LlLj
Socialización Clasif¡cac¡ón Nutr¡cional
beneficiarios:
Dial,l ues &1" Año'ñ1) L\

CNCNA

xtrtr 8

Profes¡onal en Nutric¡ón y Dietéüm realiza la
toma de datos antropométricos, dispon¡endo de
los squipos (balana digital y tallimetro), en las
cond¡c¡ones señaladas en el anexo técn¡co.

Fscha Toma de datos antropométricos:

o¡a O? rtles 09 ano 7U?( -: J}
,Z Dl ?cr2§ -1 ¡SE r

CNCNA

trtrtr
E t 5i¡irü
t E¡J+rr»

I
Regislra y presenta el reporte de digitación de
med¡das antroporté!.¡cas en el sistema misional
SIRBE de acuerdo corl lo estab¡ecido en el anexo
técnlco

Éüü 10

Realiza orientación y abordaje a los casos
ident¡ficados con malnutrición, atend¡endo la línea
técnica de la Subd¡rección de Nutr '

ot )E! nrrts

C

A
NC

ü
Categoría 3. Subcomponente Salubridad

No Variable Nivel de Cumplimiento

1t

Cuenta con el acta de ¡nspecciÓn sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparación de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedición inferior a un
(1) año Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) año
o el seruicio se realiza en las instalac¡ones por pr¡mera vez el ASOCIAOO realiza los trámites correspondientes a fa inscripción y
solicitud de la vis¡ta de lnspección, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente

bie Porcentaje de Cumptimiento:Qjá ,"Concepto: r riVL'Í

Fecha: Dia: AC rr,¡"", t,5 eno' llDZ §- N" Acta. l\i-.1:,25 C'lV X3;
Hospital/Subred: 6nr

&üü

3-2. Procesos del de Alimentación
de Alimentos

Var¡able Nivel de Cumplim¡ento Variable N¡vel de Cumpl¡mienlo

12

Da cumplimiento con Io establecido en la Resolución
5109 de 2005 y demás normas concordantes y

complementarias, así como los l¡neamientos técnicos
estab¡ecidos por el lvlinislerio de Salud y Protección
Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de
prod.uctos cárnicos cumple rotulado de acuerdo con
el Decreto 1500 de 2007.

É ü ü

13

Elabora e implementa plan de compras de
alimentos en los formatos publicados en el SG
de la SDIS con el ciclo de menús. análisis
nutrcional y grupos etarios en atencjón con su
respectrvo cronograma. Se adquieren los
alimentos de acuerdo con los aspectos señalados
en ef anexo lécn¡co numeral 5.1.3.2.1 Compra de
Al¡mentas.

Se adquiere cárnlcos, abarrotes, tubérculos,
frutas. verouras v lácteos para ras p.eparaciones
garantizando su disponibi¡idad para mínimo dos
(2) dÍas de operación y de acuerdo a las
cond ciones establecidas en el anexo técnico.

Füü

2de10

3.1. Concepto Sanitario



!!*r?1ff!ri#
--§a;i;; -iRlesrscror Soi:r¡i

PROCESO: PRESTAGIÓN DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
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CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2025

FORMATO NO
CONTROLADO
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Variable Nivel de Cumplim¡ento

1 4

Cuenta con ¡as fichas técnicas y conceptos sanitar¡os favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) año
los proveedores d¡rectos de pollo, pescado. cárnicos. leche y derivados y pulpas de Íruta. Adicionalmenle, para pollo y carne
autorización sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lácteos y derivados registro sanitario de acuerdo con
Resolución 719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) año. ei ASOCIADO solicita al proveedor o

trámites corespondientes a la ¡nscripc¡ón y solicitud de lá visita de inspección. vrglanca y control frente a la autoridad
dejando evidencia de la gestión rea¡izada

Alimento Proveedor
Fecha Concepto

Sanitar¡o
Concepto San¡taria /Registro-Permiso

o

Pollo

Carne

Leche
I

Queso

Ycgurt

Helado

Huevos

Pescado

Pulpas ll

Variable

Éüü

Nivel de Cumpl¡mienlo

15

N"

con lo estabiecido en la Resolución 2674 de 2Q13. capítulo Vll, articulo 29 y demás normas vigentes relacionadas con
de alimentos y cuenta ccn las actas de inspección, vigilancia y control de los vehículos con conceplo favorable y fecha
inferior a un ('1 ) año. Los conceptos sanitarios de ios vehiculos transportadores son acordes a lá naturaleza de los

transportar y real¡za seguimiento a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232,

Alimento Proveedor Pfaca Vehículo Fechs Concepto Sanitar¡o Concepto

Pollo

Pescado

Carne

Leche

Queso

Yog urt

Helado

Huevos

Pulpas

Variáble

Füü

córi.S1t
c,'ile,qFb¿s

N¡vel de Cumplimiento

16

Aplica el Procedimiento Abastecimienio de alimentos (PCD-PSS-038)" e implementa lo establecido en el instructivo Recepción de
alimentos (INS-PSS-O12) publicado en el SG de la página web de la SDIS, junto con los formatos Recepción de alimentos (FOR-PSS-
230) y Control de entrada y sal¡da de alimentos asociados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técnico úüü

3.2.2. Transporte de Al¡mentos

i

I



Hxt
Lgd

cilJrar¡ r :
l¡le!_¡aCo¡ Sa)ciai

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVIGIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN UGENCIA 2025

FORMATO NO
CONTROLADO
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Variable Nivel de Cumpfimiento Variable N¡vel de Cumplimiénto

17

Los allmentos que requieren cadena de frio son
almacenados en condiciones de lemperatura de
refflgeración no mayores a 4oC +l-z.C o congelación
hasta -24oC y se implementa los fornratos "Control de
temperatura de equipos de refrigeración (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239.

Los al¡mentos no perecederos empacados
individualmente. como granos y otros que presenten
largos periodos de vida útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin contaclo directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estanterías de manera organ¡zada.

müü
18

Los alimentos se rotulan con: Nomb.e del
alimento, lecha de ingreso, fecha de eqreso o
fecha de vencimiento para productos empacados,
número de lote cuando apl,que. para

almacenamrento de allmentos en refrigeradores y
congeladorés. se evlta ia conlaminación cruzada
y son empacados en reclpientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25 'C). en un recipiente
plástico higienizado, rotulado con la fecha de
vef crmiento lomada del empaque original

ñüü

'19

El almacenamiento de 3limentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo día, se real¡za en
recipienles de material higiénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ni¡gún tipo de contacto y en diferentes
conrpartimentos.

Füü 20

No se evldencia altmentos vencidos o en mal
estado.
En caso de presentarse se aplica e lmplementa el
Protocolo Desnaturalizacion de alimentos (PTC-
PSS-026) vigente y fcrmatos asociados,
publicados en el SG de la página web de la SD¡S:
conforme a las orienlaciones técnicas
establecidas por la SDIS

ñü
NA

Var¡able Nivel de Cumplimiento

21

*

El pre-alistamiento de afimentos se realiza aplicando los pasos de: selección, cfasrficación, higienización, pelado, corte o picado,
pesado de los alimentos. Las frutas. verduras. enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y des;nfectados previo a la preparacÍón.

implementa la clasificación de las tablas de picar acuerdo con los colores establecidos para ¡os procesos de pre-allstamiento
preparación de a¡imentos.

Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable

ñüü

N¡vel de Cumplimiento

22

lmplementa Io establecido en el lnstructivo
Preparación de alimentos (INSPSS-o14) vigente y
formatos asociados, publicados en el SG de ia página
web de ¡a SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeración y no a chorro de agua, canecas con
agua o sometidos a proceso de cocción).

C

Fü
23

Las ensaladas y postes que contienen fruta
p¡cda son cortadas y p¡cadas el m¡smo día de
sum¡nistro.

La preparac¡ón del jugo o sorbete se realiza una
hora antes del serujdo y no se incorpora bloques
de hielo o bolsas de leche congeladas a la
preparación.

ñüü

Var¡ables Nivel de Cumpl¡miento

24

garantiza las temperaturas de refrigerac¡ón (entre 2 a 4 'c +l-2 .c)
v para preparaciones con proceso de coccron SE garantlza

mayor a oc 9, desde e¡ rntc,o hasta el fi nal del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación mtnlmo
con UN interualo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparación del Día T1 "C T2.C

Sopa o Cazuela

Cereal

ProteÍna

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Plátano

Bebida de Fruta

Postre

É

o

Füü

3.2.4. Almacenam¡ento de Alimentos

3.2.5, Preparación de los Alimentos

I

I

I

I
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3.2.6. Servido y Distribución de alimentos

Variable Nivel de Cumpf¡m¡ento N' Variabfe N¡vel de Cumpl¡miento

25

Se asegura una presentación adecuada y agradable
de cada una de las preparaclones y se rcaliza el
servido de los alimentos, teniendo en cuenta los
utensil¡os estandarizados y en menale en buen
estado, hiqienizado y seco con la entrega de cuchara
sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando
se requiera) y servilleta.

Los aderezos como yoqur crema de leche, leche
condensada. uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y heladc que hacen parle de los postres a base de
frutas se adiciona en el momento del servido. soLrre
la porción individual.

c

ñü

26

Se garantiza a las personas benef¡ciarias el tota¡
de los componentes del menú en el momento de
la entrega del apoyo alinrentario de acuerdo con
el ciclo de menús establecido.

Cuentan con Ia autorizac¡ón por parte de la SLIS
para la entrega de apoyo alimentario consumo de
al¡menlos en casa.

Ad¡cional se garantiza que toda mujer que se
encuentre en período de gestac¡ón o lactancia
hasta los doce meses, que asista a¡ Comedor
Comun¡tario reciba un aporte adicional de leche
de 200 cc o queso de 359.

xntr
ñ r,rukdc.r. $.
rslct/¡üB:

27

No se manipula los alimentos directamente con las
manos. sino con el uso de utensilios como p¡nzas,
cucharas, t.inches o tenedores. entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por más de crnco minutos en la línea de
seruido.

trüü 28

Las Éracterísticas organolépt¡cas de las
preparaciones (@lor, sabor, aroma, consistencia)
son característ¡ms en cada una de las
preparaciones listas para seryir.

ú ü ü

No Var¡ables Nivel de Cumplimiento

29
Se mantiene a disposición de las personas beneflciarias durante el tiempo de seru do. distribución y consurno, tres (3) recipientes con
especias o condimenteros. tales como orégano, pim¡enta negra y aji triturado. para ser adic onados por las personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producio fecha de vencimiento )i lote). Eüü

3.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiológica del Servicio dé Alimentac¡ón

30

Almacena las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con lo registrado en el
Formato Preparación de Ailmentos y en los tiempos
establecidos en el anexo técnico.

C

F
NA

31

Permite la aolrcación de pruebas m¡crobiológicas
establecrdas por la normatividad nac¡onal y las
demés requer das por la SDIS para los análisis a
item Ce ensayo de materlas p|mas, productos
term nados. superflcies. frotis de manos de
personal man¡pulador de alimentos agua de
consumo y otras pruebas microb¡ológicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
auiorizados por la SDIS

ñüü
rc,l ccil r u¿5

32

Cumple con los requlsitos microbiológicos vigentes
de la normativ¡dad nacional y los demás requeridas
por la SDIS para los análisis a Ítem de ensayo de
materías primas, productos terminados, superf¡cies,
frotls de manos de personal manipulador de
al¡mentos. agua de consumo y otras pruebas
m¡crobiológicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por la SDIS.

c

F ü
NA

T
33

lmplementa las acciones correctvas requerdás
para subsanar los hallazgos que se derjven de
¡os resultados no conformes de las pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

C üm

Var¡able N¡vel de Cumplimiento

34
Toma los ítems de ensayo necesarios. en caso de tlrote o evento epidemiológico relacionado con posible contantinación alimentaria o
enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

C NC

it0

3.4. Práctlcas Higiénicas

Variable Nivel de Cumplimiento

35
Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedo. Comunitario,
así como la aplicación de las normas de higiene, limpieza y desinfección para garant¡zar ta lnocuidad de ios alimentos.

C

F
NA
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Vár¡able Nivel de Cumplimiento

36

Elabora e implementa el plan de capacitacrón cont¡nuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento
de su vincu¡ación a la ejecución del convenio, en coherencia con lo señalado en la Resolución 2674 de 2013 y e¡ anexo técnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha lnducción I
Fecha Capac¡tación

Y r,nel,.,n Rur\r iri.;t¡ o? ,r\', l>b?{
2 fl r,l- t¡^,: lr,inhlr ñ? llt,,7D>(
3 fin u, t'[ir r¡ €; ue rf-:. cl /ltli?L)\
4 HcYt,, f.:u z'r¡rli'r f1J irtll?¡r7l
5

6

7

I

I

ñüü
Ci.nlornr rutrrL?-¡
dr ottr¡¿vrlr;)

1 ETt^lÍr

Var¡able Nivel de Cumpl¡miento

37

El personál manipulador de alimentos cuenta con certificación médica en Ia cual conste la aptitud para manipular alimentos, expedida
por un méd¡co que cuente con número de registro profesionalt con vigencia inferior a un (1 ) año.

Nombres y Apell¡dos Manipuladoras(es) de Al¡mentos Fecha Cert¡ficado Méd¡co

1 Mri.trf fr,r azt-ni,rr 30 to4lzozs
2 llnu..ti¡ Pivrrí-, z?ii\ lzt:¡t-
3 F)ür ch¡ ror,rl'u ? ll r l\ itt')..
4 Ycibr\.'n (c, c\r I r,uf7 ¿:+ /r I l7ii7.¿

*4i'rl n ,1' oc ho csJ 
'r 

0 t-'., or, n',. L,l. \ -/a ¡\\ t)(tlu
6 ?:l t lt l2rnl)
7 ,4nrr¡l rr., ?¡rrrnt ( lji{rirtr,rr'r-1 .; l6 I Ai l>tt'¿*
I

I

Hüü

No Variable Nivel de Cumplim¡ento

38

el Protocolo Lavado de fu'lanos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS, con el talento humano contratado para la
del Comedor Comun¡tario y las personas beneliciarias del serv¡cio; mediante estrategias didácticas ub¡cadas en

del salón comedor, tales como: infografias, collages, habladores, frisos, entre otrast en los tiempos establecidos.
de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio

área de consumo de alimentos y baños.

Var¡able Nivel de Cumpl¡m¡ento Variable

ñ
NC NA

Nivel de Cumpl¡miento

39

Dispone de los muebles, equipos, utensil¡os y menaje
requeridos para la prestación del servicio en et

Comedor Comunltario conforme las especiftcaciones
seña¡adas en el anexo técn¡co, en condiciones de
buen estado y funcionamiento. Plato hondo y plato
pardo es de acero inov'dable.

..Para los beneficlarios que excepcionalmente
reciban la entrega de alimentos para consumo en
casa, se cuenta con la cantidad estableclda de
recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada
parlicipante) y marcados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técnico.

útrü
Cuenta con un plan de mantenimiento de equ¡pos
preventivo y correctivo que contenga como
minimo: cronograma, hojas de vida de cada uno
de los equipos; donde se reflejen las
caraeterÍsticas Cel equipo, capacidad fechas y
descripcion de los rdntenrmientos.

ñüü

Ir I
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4.5. Equipos - Muebles - Utensilios - Menaje
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Variable Nivel dé Cumpriñ¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

41

Participa en la iornada de fortalecimrento técnico de
socialización del l\y'anual de buenas prácticas para la
prevención de pérdidas y desperdicios de alimeñtos
convocada por la Subdlrección de Nutrición y rcakzar
su correspondiente divulgación con el talenio humano
vinculado a la operación del Comedor Comunitario.

Feeha Fortalecim¡ento Nutricionista;

oia '7-L rr,les 0,i, Añ, ;'Li'¿S

Fecha Fortalec¡miento Responsable §ervicio:

o¡a'7 L rr,res LY; ^no ¿L ¿:;
Fecha Divulgac¡ón:

oa CL. mes lC 
= 

Añ.'ZU.j 5rf ti -":-:

ñüü

42

Realiza seguimrento a la implementación y

reporte de acciones asociadas al N,4anual de
buenas prácticas para la prevención de pérdidas
y desperdicios de alimentos, mediante el
di|genciam¡ento del formato Control y medición
de desperdicios de alimentos (FOR-PSS803)
viqente y el repoñe trimestra¡ consolidado. a más
tardar eJ tercer dÍa calendario de los meses
enero, abril, julio y octubre.

ryü
NA

Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumplimiento

43

--.
§á;
N"

e inrp¡ementa el Plan de Saneamiento del
Comedor Comunitarlo cumpliendo con la Guía
Plan de Saneamiento establecida Dor ¡a

Disf¡tal de lntegrac¡ón Social.

Todas ¡as áreas del Comedor Comunitario
encuentran en ópllmas cond¡ciones de orden,
l¡mpieza y desinfección. lnstálaciones
cuentan la dotacíón requerida. Guantes. escobas
traperos son ¡denlif¡cados con el color def¡nido para
cada área,

Variable

C

nfi
A] ü ü

N¡vel de Cumplimiento

41

:7
:;¿
N'

No se evidencia indicios o presencia de
roedores o vectores

Fecha Fumiqación;

oia l1 ves Q5 ¡¡o ?LtZ!

Variable Nivel de Cumplimiento

45

ffi
N'

Presenta a la supervrsión o interuentorÍa informe
mensuaf de ejecución del Componente Alimentación.
Nutrición y Salubridad. dentro de los primeros cinco
(5) días calendario de cada mes, que dé cuenta del
cumplimiento de los compromisos del
en mención con sus respectivos soportes, de acuerdo
con los lineamientos definidos por Ia SDIS

Variable

ñ
NIC

tr

N¡vel de Cumplimiento

46

N'

Cumple con el factor de selección
económico adicionál para la contratación úütrprofesional en nutrición y dietética. de
con los lineamientos técnicos, tiempos
evidencias establecidas por la SDIS; en caso
haber sido ofertado dentro del
competit¡vo.

Var¡able Nivel dé Cumplimiento

Da cumplimlento con lo establecido en el Decreto
Dlstrital 389 de 2009 y demás normas concordantes,
por lo cual no podrá recibir ni recaudar donaciones. B

NC
Utilizar estrictamente las instalaciones
Comedor Comunitario para el cumplimiento

Wü47 48
objeto del convenio. En estas. NO se
ejercer actividades de proselitismoaportes voluntarios, cuotas de corresponsabil¡dad

de participación. religioso, ideológico, comercial o de
otra índole.

El numero de personas beneficiarias registradas en el aplicativo RAD es acorde al número de personas beneftciar as registradas en la planilla de aslstenc a.

Hora de Reg¡slro Número Registro Asistencias RAD Número Registro Asistenc¡as Planilla Comentarios

12n r.] ( I3 cr

)

1:00 p. m. rÉ.c "L] q
2:00 p. m, l¿'-l ?(.,1-A Q -¡t)
3:00 p. m.

3:30 p. m.

Total

4.6, Plan de Sanéamiento

ñüü

*i :i
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
09 

 
MES 

 
 10 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113351- CCCP 05-009 LA FISCALA 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7975-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 22 

Descripción: 09/10/2025- Se evidencia que la carne de res, 
no se adiciona al inicio de la cocción de la sopa de patacón, 
se realiza proceso de descongelación, en olla de presión, 
para adicionar a la sopa, siendo las 10:00 am, 
aproximadamente. 

Variable: 25 

Descripción: Se evidencia durante el servido que se ensambla 
postre del día, en postreras con exceso de humedad. 

 

 

 X  
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SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

Variable: 30 

Descripción: Se evidencia que siendo las 12:56 m, aún no 
se habían almacenado en refrigeración, las muestras de 
alimentos preparados, adicional, se observa sobre las 
muestras una naranja. 

 

Variable: 35 

Descripción: No se aplica buenas prácticas de manufactura, 
dado que al recibir o evacuar el jugo, no se estiba la olla, 
dejándola directa contra el piso, adicional, se observa que 
recibe un recipiente de icopor, para la entrega de almuerzo 
consumo en casa. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  

 

SEMANA N°       MENÚ:  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervisión 

 

ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


